STEK CHIMICHURRI Z GRATINEM Z BATATOW

[ _ Sktadniki (10 porcji):

* 20 gratinéw z batatéw Aviko

* 10 befsztykéw z poledwicy

» 1009 oleju

* sOl i pieprz

» 1259 masta

» 5009 sataty

» 150g sosu winegret

* 500g sosu chimichurri

Stek chimichurri z gratinem z batatow

Sposéb przygotowania:

1. Zamarynuj steki przez noc w czesci sosu chimichurri.

2. Przygotuj gratiny z batatéw zgodnie z instrukcjg na opakowaniu

3. Rozgrzej zeliwng patelnie na duzym ogniu przez 5 minut.

4. Posmaruj steki olejem i dopraw solg i pieprzem.

5. Smaz steki z obu stron - stopien wysmazenia zgodnie z zyczeniem gosci.

6. Dodaj masto na patelni¢ i polewaj nim steki.

7. Potoéz steki na talerzu, zeby odpoczety przez kilka minut.

8. Satate wymieszaj z sosem winegret.

9. Na talerzu potdz 2 gratiny z batatow, stek i satate, catos¢ polej sosem chimichurri.

Smacznego!
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Aviko —

Podane z usmiechem!




