PIKANTNE CZASTKI ZIEMNIAKA Z SOSEM TATARSKIM

Sktadniki (10 porcji):

e pikantne czgstki ziemniaka 1 kg
e 0gorki konserwowe 1 szt.

e pieczarki marynowane 20 szt.
e mate biate cebule 2 szt.

e majonez 0,3 kg

e musztarda 3 tyzeczki

e sOl, pieprz, cukier do smaku

Pikantne czastki ziemniaka z sosem tatarskim

Sposéb przygotowania:

Ogorki, pieczarki i obrang cebule pokroi¢ w drobng kostke, wymiesza¢ z majonezem oraz
musztardg. Doprawi¢ do smaku. Pikantne czgstki ziemniaka usmazy¢ wedtug przepisu na
opakowaniu.

Dobra rada:

Stwoérz wiasne wariacje dipow! Zawsze mozesz tez podac¢ nasze czgstki wraz z kilkoma
dipami do wyboru.
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Aviko —

Podane z usmiechem!




