
PIKANTNE CZĄSTKI ZIEMNIAKA Z SOSEM TATARSKIM

Pikantne cząstki ziemniaka z sosem tatarskim

Sposób przygotowania:

Ogórki, pieczarki i obraną cebulę pokroić w drobną kostkę, wymieszać z majonezem oraz
musztardą. Doprawić do smaku.  Pikantne cząstki ziemniaka usmażyć według przepisu na
opakowaniu.

Dobra rada:

Stwórz własne wariacje dipów! Zawsze możesz też podać nasze cząstki wraz z kilkoma
dipami do wyboru.

Składniki  (10 porcji):

pikantne cząstki ziemniaka  1 kg
ogórki konserwowe    1 szt.
pieczarki marynowane    20 szt.
małe białe cebule  2 szt.
majonez  0,3 kg
musztarda    3 łyżeczki
sól, pieprz, cukier  do smaku
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https://www.avikofoodservice.pl/produkty/specjalno%C5%9Bci-ci%C4%99te/pikantne-cz%C4%85stki-ziemniaka-ze-sk%C3%B3rk%C4%85
https://www.avikofoodservice.pl/produkty/specjalno%C5%9Bci-ci%C4%99te/pikantne-cz%C4%85stki-ziemniaka-ze-sk%C3%B3rk%C4%85


Podane z uśmiechem!


